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BUFFET FRANÇAIS FROID 

 
Entrées 

Fraîcheur de cocos et haricots plats vinaigrette de pleurote 

Grosses crevettes en marinade de fenouil 

Parfait de saumon fumé et guacamole 

Mêlée de magret fumé aux poires 

Melon, pastèque et brebis frais à la cive 

Caviar d’aubergine et croustines grillées à l’ail doux 

 

 

Plats froids  

Ballottine de volaille infusée de coriandre 

Bœuf en cuisson lente chiffonné, sauce du Béarn  

Gigot d’agneau tranché fin sauce ravigote 

Aiguillette de bœuf comme au buffet, légumes fondants à l’estragon 

Moelleux de saumon et crème de laitue 

Poisson du jour et poêlée de soja aux écrevisses 

Saumon fumé crème aux herbes 

 

 

Sélection de fromages de saison  

Pain baguettes de qualité « tradition » 

 

 

Desserts 

 Tarte fine aux fruits de saison 

Fromage blanc à la confiture de fruits 

Mousse de Valrhona bien corsée « Délice du bistrot » 

Mirliton griottes pistaché 

Salade de melon de Cavaillon 

Méli-mélo de fruits de saison 

 

Budget à partir de 24 Euros par personne  

Commande minimum 20 personnes  
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BUFFET FRANCAIS CHAUD 
 

 

Entrées 

Fraîcheur de cocos et haricots plats, fine vinaigrette de pleurote 

Grosses crevettes en marinade de fenouil 

Parfait de saumon fumé et guacamole crémeux 

Mêlée de magret fumé aux poires 

Melon, pastèque et brebis frais à la cive 

Caviar d’aubergine et croustines grillées à l’ail doux 

Asperges de printemps, copeaux de Bayonne, vinaigrette acidulée  

 

Plats 

Souris d’agneau braisées à la provençale, poêlée de haricots verts, oignons rouges 

Le dos de saumon rôti sur velouté de poireaux, pommes safranées 

Pavé de lieu moelleux, écrasée de pomme de terre 

Volaille truffée aux herbes sèches, riz « Madame est servie » 

Mitonné de veau à l’estragon, compotée niçoise 

 

 

Sélection de fromages de saison  

Pain baguette de qualité « tradition » 

 

 

Desserts 

 Tarte fine aux fruits de saison 

Fromage blanc à la confiture de fruits 

Mousse de Valrhona bien corsée « Délice du bistrot » 

Mirliton griottes pistaché 

Salade de melon de Cavaillon 

Méli-mélo de fruits de saison 

 

Budget à partir de 30 Euros par personne  

Commande minimum 20 personnes  
 

 

 

 

 


